
Speisen &
 Getränke



Die von uns verarbeiteten Lebensmittel können Zusatzstoffe enthalten, die nach § 9 Zusatzstoff- 

Zulassungsverordnung (ZZuIV) bei der Abgabe an Verbraucher kenntlich zu machen sind.  

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gern 

 Getränke 
 

Alkoholfreie Getränke 
 
Tafelwasser 
sprudel oder naturell       0,3 l  2,70 € 

0,5 l  4,20 € 
          0,75 l 5,50 € 

 

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale    0,25 l 3,50 € 
 

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Cola light     0,3 l  3,70 € 
0,5 l  5,90 € 
 

Saft/Nektar/Schorlen: 
Orange, Apfel, Johannisbeere, Kirsche, Banane   0,3 l  4,00 € 

0,5 l  5,90 € 
   

Biere vom Fass 
 

Lübzer Pilsener / Alster   0,3 l / 0,5l   4,00 € / 5,50 € 
Duckstein Rotblond     0,3 l / 0,5l   4,50 € / 6,50 € 

 

Flaschenbiere 
 

Erdinger Hefeweizen trüb oder Kristall       0,5l  5,80 € 
Lübzer Schwarzbier       0,5l  5,80 € 
Berliner Weiße rot / grün               0,33l 4,10 € 

 

Alkoholfreies Bier 
 

Lübzer Pils alkoholfrei      0,33l 3,90 € 
Erdinger Hefeweizen alkoholfrei    0,5l  5,80 € 



Die von uns verarbeiteten Lebensmittel können Zusatzstoffe enthalten, die nach § 9 Zusatzstoff- 

Zulassungsverordnung (ZZuIV) bei der Abgabe an Verbraucher kenntlich zu machen sind.  

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gern 

 
 

Aperitif & Mixgetränke 
 
Glas Prosecco        0,1 l  4,00 € 
Glas Sanddorn-Prosecco      0,1 l  4,20 € 
Granini Nojito (alkoholfreier Mojito)     0,33l 5,50 € 
Lillet Wildberry          8,50 € 
Andalö Spritz (mit Sanddornlikör)      8,50 € 
Kukki Frozen Cocktails (verschiedene Sorten)  0,33l 8,50 € 

 
Kaffee & Tee 

 
Tasse Kaffee Crema         3,70 € 
Pott Kaffee Crema         4,70 € 
Latte macchiato / Milchkaffee       4,90 € 
Cappuccino          4,70 € 
Espresso            3,30 € 
Espresso doppelt         5,60 € 
Heiße Schokolade         4,90 € 
Grog (klassisch oder Sanddorn) 4 cl      5,50 € 
 

Bio Tee von TeeGschwender 
Glas 3,60 € 

 
Assam Tonga Bio   - ein kräftig schwarzer Tee  
Kräuter Gourmet - süßlich-vanillig  
Pfefferminze Bio  - der Kräuterklassiker 
Kamille Bio   - sehr wohltuende 
Ingwer Bio - süß mit leichter Schärfe 
Sahne Caramel  - weich, sahnig süßer Caramelgeschmack 
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Unsere Weinauswahl 

aus Meckenheim in der Pfalz 
 

Weißwein 
 
 
Grauburgunder, trocken    0,25l / 1L  7,40 € / 28,50 € 

Ein junger, frischer wilder Weißwein bei dem es einiges zu 
schmecken gibt. Unkompliziert im Glas und am Gaumen, 
schlank in seiner Charakteristik. Passend zu ziemlich allem. 

 
 

Riesling, trocken     0,25l / 1L  6,50 € / 24,00 € 

Zur soliden, Riesling-typischen Säure gesellt sich eine dezente 
süßliche Note, die seiner Trockenheit keinen Abbruch tut. 
Lieblich ist anders – angenehm ist er aber auf jeden Fall; 
im Umgang und am Gaumen.  
 

Riesling & Gewürztraminer, Restsüße 0,25l / 1L 6,50 € / 24,00 € 

Staubtrocken ist nicht euer Ding? Dann haben wir da was für 
euch: Unsere Cuvée aus Riesling und Gewürztraminer mit einer 
ordentlichen Portion Restsüße. Spritzig frisch trifft die 
angenehme Säure des Rieslings auf die dezenten Aromen des 
Gewürztraminers. Zusammen das perfekte Team! 
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Roséwein 

 
 

Cuvée, “Liter Rosé“ trocken  0,25l / 1L  6,50 € / 24,00 € 

Dieser Wein verspricht unkomplizierten Trinkgenuss.  
Der perfekte Sommerwein mit einer angenehmen Süffigkeit 
in deren Zentrum eine große Portion Beerenaromatik steht. 

 
 

Cuvée, “Liter Rosé“ halbtrocken 0,25l / 1L  6,50 € / 24,00 € 

In dieser Cuvée schmeckt man Beeren, Beeren 
und nochmals Beeren. 
Die dezente Restsüße tut das Übrige und rundet diesen  
sommerlich - leichten Rosé ab. 

 
 

Rotwein 
 
 

Cuvée, „Liter Rot“ halbtrocken  0,25l / 1L  6,50 € / 24,00 € 

Alleinstehend oder als Begleiter zu leichten Speisen.  
Blumig, beerig und einfach zu genießen, dabei aber  
keinesfalls langweilig oder flach.  

 
 

Cuvée, „Liter Rot“ trocken  0,25l / 1L  6,50 € / 24,00 € 

Ein Wein mit sehr viel Kraft. Viel Körper und ein gutes  
Aroma am Gaumen. Beerig, fruchtbetont und dennoch  
kräftig. Unkomplizierter Trinkgenuss ohne viel Schnickschnack. 
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Speisen 
 

Vorspeisen 
 
Soljanka            6,50 € 

mit Sauerrahm, Zitrone & Baguette  
 
Feines Würzfleisch         7,50 € 

mit Champignon und Käse überbacken, dazu Baguette  
  
„Ahlbecker Fischtopf“        8,50 € 

Unsere Fischsuppe mit Seefischen & Baguette    
 
Panierte Garnelen         6,50 € 
 an Babyblattsalat und Cocktaildip 
 

Salate 
 
Jahreszeitliche Blattsalate      13,50 € 
Salate der Saison garniert mit Paprika, Kirschtomaten mit Basilikum, 
Essig – Öl Marinade, gerösteten Kernen und Baguette 

 

- mit gebratenen Hähnchenbruststreifen    15,50 € 
- mit gebratenen Lachsstreifen & geröstetem Sesam 17,50 € 
- mit Garnelenmix       16,50 € 

 

Edles aus Neptuns Reich 
 

Fischplatte „Gold des Meeres“ 
(für 2 Personen) 

Gebratenes Fischfilet vom Rotbarsch, Zander und Lachs 
mit gebuttertem Gemüse, Bratkartoffeln & Kräuterkartoffeln 

54,00 € 
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Edles aus Neptuns Reich 
 
 
Matjesfilet nach „Fischstubenart“      16,50 € 

mit Äpfeln, Zwiebeln, Lauchstreifen in Sahnesoße, 
 dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur    
 
Gebratenes Rotbarschfilet in Kräutereihülle   18,90 € 
       mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur 
 
Bandnudeln & Garnelen        22,50 € 

mit Blattspinat in Weißwein-Sahnesoße, 
Kirschtomaten und in Knoblauchöl gebratenen Garnelen 

 
Scholle „Finkenwerder Art“       24,90 € 

gebratene ganze Scholle mit Bratkartoffeln, 
knusprigem Speck und goldbraunen Zwiebeln 
        

Gebratenes Zanderfilet        23,50 € 
 mit Mandelbroccoli, Kräuterkartoffeln und Salatgarnitur  
     
Zanderfilet mit Senf- Zwiebelkruste      24,50 € 
mit Blattspinat, Kräuterkartoffeln und Salatgarnitur  
 
Gebratenes Dorschfilet  
 auf Ragout von roten Linsen und Gemüsestreifen, 

dazu Kräuterkartoffeln       24,50 € 
  
Variation von Ostseefischen      27,50 € 

gebratene Filets vom Zander, Rotbarsch und Lachs 
serviert mit buntem Gemüse, Kräuterbutter und Bratkartoffeln
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Fleischgerichte 

 
 
Gebratenes Schnitzel „Mozzarella“     21,90 € 

mit Tomaten und Mozzarella überbacken,  
dazu Pommes frites und Salatgarnitur  

 
 
Schweinesteak „au four“       22,90 € 
 mit Würzfleisch und Käse überbacken, 
 dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur   
 
 
Gebratenes Hähnchenbrustfilet      21,50 € 
 mit mediterranem Gemüse, Kartoffelrösti & Salatgarnitur  
 
 
Gebratenes Schnitzel mit frischen Champignons   20,90 € 
 dazu Pommes frites und Salatgarnitur   
 
 
Schweinemedaillons im Speckmantel     23,50 € 
 an frischen Champignons, 
 dazu Pfeffersoße und Kartoffelrösti 
 

Für Ketchup und Mayonnaise 
berechnen wir 0,30 € pro Portion. 
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Für unsere kleinen Gäste 

 
 
Seestern           7,50 € 

Hähnchennuggets mit Pommes frites und Salatgarnitur  
      
Hafenmeister          8,00 € 
 Knusprige Fischstäbchen mit Pommes frites & Salatgarnitur 
    
Möwennest           8,80 € 

Kleines Schnitzel mit Buttergemüse & Pommes frites   
 
 

Dessert 
 
 
Frisch gewipptes italienisches Gelato    3,50 € 

In den Sorten: Vanille, Schokolade, Salted Caramell, 
Frozen Joghurt, Mangosorbet, Erdbeersorbet 
 

Apfel Crumble mit Cheesecake – Creme    5,30 € 
Fruchtiges Apfelkompott mit Vanille-  
Frischkäsecreme und Mandelstreuseln      

 
Crumble-fwip mit Schwipp       5,80 € 

Cremiges Eis  
mit Schokoladen-Crumbles und Sanddornlikör 

 
Schokoladenküchlein         7,50 € 
 Mit flüssigem Kern, Vanillesoße und  

einer kleinen Obstvariation 
   


